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Ai piedi delle Dolomiti nascono alcune delle pit importanti bollicine d'Italia.

La Denominazione di Origine Controllata Trento, nata nel 1993, é riservata ai soli vini spumanti
ottenuti con il metodo dalla rifermentazione in bottiglia. Prima DOC d'ltalia dedicata alla bollicine,
prevede le versioni bianco e rosato.
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Questa grande avventura nasce ai primi del novecento dal capostipite di casa Ferrari, Giulio Ferrari
che da giovane enologo, dopo una serie di viaggi in Francia, ritorna nella sua regione natale e
decide di iniziare a produrre vini spumanti intuendone, nei terreni e nel clima, somiglianze con la
zona dello Champagne. Dopo i suoi successi, numerosi altri produttori seguono le sue orme

iniziando la produzione spumantistica.

Nel 1984 nasce l'lstituto Trento doc che nel 2007 crea il marchio collettivo Trentodoc a cui oggi
fanno riferimento ben 45 case spumantistiche dislocate su tutto il territorio provinciale; la
produzione, con circa 7 milioni di bottiglie, rappresenta solo I'8% del vino prodotto nei 10.000 ettari

di vigneto trentino.

Il territorio, con un’altitudine che varia tra i 200 e gli 800 metri sul livello del mare, € caratterizzato
da un clima continentale con significative escursioni termiche tra il giorno e la notte, escursioni che

contribuiscono alla formazione del corredo aromatico dei vini.

Vitigni utilizzati, tutti internazionali, sono principalmente lo chardonnay e il pinot nero a cui si

associano, anche se in modo marginale, pinot bianco e pinot meunier.

I metodo di produzione del TrentoDoc, che prevede come per tutti gli spumanti metodo classico la
rifermentazione in bottiglia, stabilisce i tempi di permanenza minima sui lieviti: almeno 15 mesi per

la versione brut che diventano 24 in caso di millesimato e salgono a 36 mesi per le versioni riserva.

E in vino di grande versatilita negli abbinamenti e ben accompagna sia la cucina del territorio che
quella internazionale.

| suoi profumi, caratterizzati da spiccata fragranza e aromaticita, riconducono a note di frutta
esotica, albicocca e mela a cui si uniscono piacevoli sentori di fiori gialli come il gelsomino.
Completano il bouquet olfattivo note piu evolute di vaniglia, nocciole tostate e pane appena
sfornato.

In bocca il gusto é secco e di grande impatto, rotondo e persistente; le bollicine, piacevoli e
finissime, completano I'assaggio che si dipana in un piacevole equilibrio tra freschezza e
morbidezza.

Per apprezzarne al meglio le caratteristiche si consiglia di servirlo in calici di media ampiezza ad

una temperatura compresatragli8ei 12 °C.

di Paolo Valente

In collaborazione con AlS Milano.
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L'’Associazione Italiana Sommelier é stata fondata il 7 luglio 1965.

I 6 aprile 1973, con decreto n° 539 del Presidente della Repubblica, ha ottenuto
il riconoscimento giuridico dello Stato, Socio Fondatore e Membro della
Worldwide Sommelier Association.
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2 volte Sky Cinema
a29,90€/mese

per 12 MESI
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