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Franciacorta — Mirabella amplia la linea

Demetra

v |
sz "‘ di Paolo Valente pubblicato il 29 agosto 2024

L’azienda franciacortina Mirabella ¢ impegnata da anni nella valorizzazione del proprio patrimonio
di vigneti storici; la linea Demetra Brut Nature raccoglie il frutto di questa valorizzazione.

Una nuova etichetta si aggiunge ora alle quattro gia presenti: si tratta di Demetra Senza Solfiti
Aggiunti.

Gia dal 2008 Mirabella produceva Elite, il primo Franciacorta senza I’aggiunta di metabisolfito di
potassio, sostanza normalmente utilizzata in enologia in quanto antiossidante ma che tende tuttavia
a mascherare le note piu autentiche del vino e puo disturbare i degustatori piu sensibili.
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Demetra Senza Solfiti si sostituisce a Elite evolvendo nella tecnica al fine di esaltarne la fragranza:
sempre Chardonnay in purezza da vigneti storici, tempo di permanenza sui lieviti di 24 mesi e
assenza di sciroppo di dosaggio. In questo modo si privilegiano le note organolettiche agrumate e
floreali e la freschezza viene ulteriormente esaltata.

Tra le varieta coltivate in Franciacorta, lo Chardonnay ¢ quella che risente maggiormente del
cambiamento climatico. Alessandro Schiavi, contitolare ed enologo di Mirabella: “Nonostante le
attenzioni che investiamo in vigna, durante la seconda fermentazione tende a evolvere piu
rapidamente rispetto a qualche anno fa, e per gustarlo al meglio e stato necessario ridurre i tempi
in catasta. Demetra Senza Solfiti Aggiunti punta sulla piacevolezza, ma conserva la cremosita e la
sapidita di tutti i nostri vini”.

Franciacorta DOCG Brut Nature Demetra Senza Solfiti

Chardonnay 100%, almeno 24 mesi sui lieviti. Base 2017

Elegante nel calice solcato da bollicina dine e persistente, si esprime con profumi di fiori bianchi, di
agrume e di erbe di campo, accenni di frutta a polpa bianca e di spezie dolci completano il
panorama olfattivo. Cremoso al sorso e dalla piacevole struttura, si rivela dotato di ottima
verticalita, mineralita e freschezza.

Questo monovitigno ¢ andato ad arricchire la linea Demetra, il progetto Mirabella per la
valorizzazione delle vigne storiche, progetto che implica anche la selezione massale per dare una
seconda vita al Pinot Bianco, varieta nella quale I’azienda crede e investe da sempre.

Della linea Demetra fanno parte anche:
Franciacorta DOCG Brut Nature Demetra Millesimato 2018

Chardonnay 65%, Pinot Nero 25% e Pinot Bianco 10%, almeno 60 mesi sui lieviti.
Pennellate dorate nel calice giallo paglierino intenso; la maturita del frutto a pasta gialla, la pesca, lo



zenzero, i fiori carnosi accompagnano le note di panificazione e di lievito. Cremoso e di volume,
mantiene buona verticalita nella lunga persistenza che chiude con una nota quasi piccante.

Franciacorta DOCG Brut Nature Demetra Pinot nero Millesimato 2018

Pinot Nero 100%, almeno 60 mesi sui lieviti, dal singolo vigneto Mirabella di Paderno Franciacorta.
Accenni ramati impreziosiscono il giallo paglierino percorso da bollicine fini € numerose. L’annata,
espressiva ed equilibrata, si ritrova nel calice contraddistinto da sentori di piccoli frutti rossi, di
agrume e di spezie. Grande struttura e verticalita per un vino dalla lunga persistenza e personalita.

VSQ Brut Nature Demetra Pinot bianco

Pinot bianco 100%, almeno 24 mesi sui lieviti.

Delicato sia nel colore giallo paglierino che nei profumi che rimandano all’agrume, alla foglia di
limone, alla frutta tropicale con un accenno di erbe aromatiche. Sapido e fresco, si conferma
elegante e sottile al sorso che ¢ caratterizzato dalla eccellente verticalita.

Franciacorta DOCG Brut Nature Demetra Rosé Millesimato 2016

Pinot Nero 50%, Chardonnay 35% e Pinot Bianco 15, almeno 70 mesi sui lieviti.

Dal colore rosa tenue appena accennato e dal perlage particolarmente fine, si apre su note delicate
di agrume insieme a quelle di pasticceria e a leggere tostature. La buona struttura ¢ supportata da
sapidita e freschezza e la lunga persistenza ¢ accompagnata da sentori di agrume rosso e di
panificazione.

https://vinodabere.it/franciacorta-mirabella-amplia-la-linea-demetra/



